MINISTERIO DA AGRICULT URA
GABINETE DO MINISTRO
Portaria n® 109, de 24 defevereiro de 1989

O Ministro de Estado da Agricultura, interino, no uso de suas atribuicbes
e tendo em vista o disposto naLe n° 6.305 de 15 e dezembro de 1975 e no Deaeto n°
82.110 de 14 ck ggosto de 1978 resolve:

| - Aprovar a aexa Norma de Identidade, Qualidade, Apresentac® e
Embalagem da Canjica de Milho, devidamente assnada pelo Seaetario da Seaetaria de

Servigos Auxili ares de Comercidizac® e pelo Seaetario Nadonal de Abastedmento.

Il - Estaportaria entra em vigor na data de sua publicaca.

LAZARO FERREIRA BARBOSA

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, APRESENTACAOE
EMBALAGEM
DA CANJICA DE MILHO

1- OBJETIVO

A presente Norma tem por objetivo, definir as caraderisticas de
| dentidade, Qualidade, Apresentacé@ e Embalagem da Canjicade Milho, que se destina a
comercializac@® interna.
2 - DEFINICAO DOPRODUTO

Entende-se por canjicade milho, os gréos ou pedagos de gréos de milho -
provenientes da espéde Zea mays, L. que gresentam auséncia parcial ou total do
germen, em funcéo do proces de escarificaca@ mecaiicaou manua (degerminaca).
3- CONCEITOS

3.1. - Umidade - O percentual de &ua encontrado na anostra em seu estado natural.

3.2. - lsento de Sulstancia naciva a saude - Quando a ocorréncia se verifica dentro dos
limites previstos da legislacé espedfica em vigor.

3.3. - Outras cultivares - Os gréos ou pedaqos de gréos de aultivares identificaveis como
diferentes da predominante.

3.4. - Outras clases - Gréos ou pedags de gréos de dasses diferentes da dasse
predominante.



3.5. - Impurezas - S&0 os detritos do proprio produto, tais como: pedagos de sabugo,
palhas, entre outros.

3.6. - Matérias estranhas - S80 0s corpos ou detritos de qualquer natureza etranhos ao
produto, como graos ou sementes de outras espedes vegetais, sujidades, entre outros.

3.7. - Pericarpo ouTegumento - Camada externa que wbre o gréo de milho e que pode
ser incolor, marrom, alaranjado ou variegado.

3.8. - Peliculado- O gréo ou pedago de gréo, provido de pericapo ou tegumento.

3.9. - Despeliculado - O grédo que g06s 0 proces de escarificac@ ndo apresenta o
pericapo ou tegumento.

3.10. - Degerminado- O gréo ou pedago de gréo que g0s 0 procesd de escaificac®d
perdeu 0 germen ou parte dele.

3.11. - Escarificacdo - Procesd manua ou mecaiico que objetiva remover o pericarpo
ou tegumento e o germen.

3.12. - Germen - Orgédo responsavel pela germinagé do milho.

3.13. - Avariadcs - S80 ©s gréos ou pedagos de gréos de canjica de milho que se
apresentam ardidos, mofados, carunchados ou ndo degerminados.

3.13.1. - Ardidos - Séo os gréos ou pedagos de gréos de canjicade milho que perderam a
cor caaderisticapor ac@ do cdor e umidade ou por fermentacd, em qualquer parte do
gréo.

3.132. - Mofados - S&0 os grédos ou pedagos de gréos de canjica de milho que
apresentam sinais visiveis de mofo ou emboloramento, de qualquer tamanho ou
intensidade.

3.13.3. - Carunchadcs - S0 0s gréos ou pedagos de gréos de canjica de milho que se
apresentam prejudicados por carunchos ou infestados por insetos.

3.134. - Nao degerminadcs - S80 os gréos ou pedagos de gréos de milho que por
defeito do proces de escarificacd, ainda gresentam o germen.

4 - CLASSFICACAO

A canjicade milho sera dassficada an grupos, subgrupos, classs e tipos
segundo o tamanho presencade tegumento, coloracé e qualidade.

4.1. - Grupo- De aordo com o tamanho, a canjicade milho sera dassficada am:
4.1.1. - Canjicdo- E o produto que @ntém no minimo, 80% em peso de gréos inteiros

ou pedagos de gréos, que ficarem retidos na peneira de 5,66 mm (cinco milimetros e
sesenta eseis milésmos de milimetros) de diémetro (TYLER 3.5).



4.1.2. - Canjica eXra ou canjica quaro - E o produto que @ntém, no minimo 80%
(oitenta por cento) em peso de gréos inteiros ou pedagos de gréos que ficarem retidos na
peneira de 4,76 mm (quatro milimetros e setenta e seis centésimos de milimetro) de
didmetro (TYLER 4).

4.1.3. - Canjica espedal ou canjica trés - E o produto que @ntém no minimo 80%
(oitenta por cento) em peso de graos inteiros ou pedagos de gréos, que ficarem retidos
na peneira de 4 mm (quatro milimetros) de diametro (TYLER 5).

4.1.4. - Canjica misturada - E o produto que ndo se enquadra em nenhum dos grupos
anteriores.

4.2. Subgupo- De aordo com a presencaou ndo do tegumento ou pericarpo no gréo, a
canjicade milho sera dassficada em:

4.2.1. - Peliculado - E o produto que, apds o proces de degerminac®, contenha, no
minimo, 80% (oitenta por cento) em peso, de gréos com meis de 50% (cinguenta por
cento) de tegumento.

4.2.2. - Despeliculado - E o produto que, apds o proces de degerminac®, contenha,
no minimo 80% (oitenta por cento) em peso, de gréos com 50% (cinqlenta por cento)
do tegumento, ou menos.

4.2.3. - Misturado - E o produto que ndo se equadra e@n nenhum dos subgrupos
anteriores.

4.3. - Clas® - De aordo com a mloracé, a canjicade milho sera dassficada am:

4.3.1. - Amarela - E o produto constituido de 95% (noventa ecinco por cento) em peso
de gréos ou pedaqos de gréos amarelos palidos, amarelos alaranjados, bem como os de
coloraca ligeiramente vermelha ou rosea

4.3.2. - Branca - E o produto constituido de 95% (noventa e énco por cento) em peso
de gréos ou pedagos de gréos brancos, marfim ou palha.

4.3.3. - Mesclada- E o produto que ndo se enquadra en nenhuma das classes anteriores.

4.4. - Tipos - De aordo com a qualidade do produto, a canjicade milho sera dassficada
em 03 (trés) tipos, express por nimeros de um a trés, definidos pelos percentuais de
ocorréncia de gréos carunchados, ardidos, mofados isoladamente e asoma dos avariados
(carunchados, ardidos, mofados e gréos néo degerminados), conforme tabela 04.

4.5. - Umidacke - Independentemente do grupo, subgrupo, classe ou tipo de canjica de
milho, a umidade ndo podera exceder a 13% (trezepor cento).
4.5.1. - O percentua de umidade ndo determinatipo no produto.



4.6. - Abaixo doPadrdo - Quando cs percentuais de ocorréncia de defeitos excederem
os limites maximos de tolerancia estabeleddos no tipo 3, espedficados na tabela 04, a
canjicade milho sera dassficada como Abaixo do Padréo.

4.6.1. - O produto classficado como abaixo do padréo, podera ser:

4.6.1.1. - Comerciadizado como tal, desde que perfeitamente identificado e aja
identificac@® esteja wmlocada an lugar de destaque, de faadl visuadizac® e de dificil
remocéo.

4.6.1.2. - Rebeneficiado, desdobrado ou recomposto, para deito de enquadramento em
tipo.

4.6.1.3. - Reembalado e remarcado, para deito de aendimento as exigéncias da norma:
4.7. - DESCLASSFICADO

4.7.1. - Sera desclassficado e proibida a @merciadizac® para consumo humano ou
animal a canjicade milho que gresentar:

4.7.1.1. - Mau estado de monservac®;
4.7.1.2. - Presencageneralizada de mofo;
4.7.1.3. - Odor estranho;

4.7.1.4. - Substancias nocivas a salde.

4.7.2. - O produto que gresentar insetos vivos tera suspensa temporariamente sua
comercializac@®, até o expurgo para enquadramento em tipo.

4.7.3. - Somente sera permitida autilizac&® do produto desclassficado para outros fins,
apos adevida autorizac® e aompanhamento do Ministério da Agricultura.

5- EMBALAGEM

5.1. - As embalagens utili zadas no acondicionamento da canjica de milho, poderdo ser de
materiais naturais, sintéticos ou qualquer outro que, tenha sido previamente grovado
pelo Ministério da Agricultura ede aordo com alegisac@® espedficavigente.

5.1.1. - Asembalagens devem obedece as sguintes exigéncias.

5.1.1.1. - Economia de austo e fadli dade de manejo e transporte;

5.1.1.2. - Seguranca, protecd, conservacd e integridade do produto;

5.1.1.3. - Boa gresentacé do produto;
5.1.1.4. - Fadlidade de fiscdizac® da qualidade edas demais caraderisticas do produto;



5.1.1.5. - Tamanho, forma, cgpaddade, peso e resisténcia;

5.1.1.6. - Fadlidade de marcac® ou rotulagem.

6 - MARCACAO OUROTULAGEM

6.1. - Toda anbalagem ou lote deve @mnstar as espedficages qualitativas, marcadas,
rotuladas ou etiquetadas, na vista principal, em lugar de destaque, de fadl visuaizac® e
de dificil remocéo.

6.2. - Nao serd permitido nas embalagens, o emprego de dizeres, gravuras ou desenhos
gue induzam a @ro, ou equivoco quanto a origem geografica qualidade ou quantidade
do produto.

6.3. - A nivel de @acalo, o lote deveratraze no minimo, as sguintes indicages.

6.3.1. - Numero do lote;

6.3.2. - Grupo;
6.3.3. - Subgrupo;
6.3.4. - Class;
6.3.5. - Tipo;

6.3.6. - Safra de producéo, de aordo com a dedarac@ do responsavel pelo produto.

6.4. - A nivel de vargo, a marcac@® do produto devera traze, no minimo, as guintes
indicagdes:

6.4.1. - Grupo;
6.4.2. - Subgrupo;
6.4.3. - Tipo;

6.4.4. - Nome ou raz® socia, endere@@ e nimero de registro no Ministério da
Agricultura, do empaaotador ou do proprietario do produto, quando for empaatado por
tercdaros.

7 - AMOSTRAGEM

A retirada ou extrac® de amostras ®ra detuada do seguinte modo:

7.1. - Canjica de milho ensacada - Por furacd ou cdagem, na propor¢cé minima de 30
g (trinta gramas) de cala sam da seguinte maneira:

7.1.2. - No lote - faze a cdagem em 10% (dez por cento) no minimo, dos sams que
compdem o lote, tomados inteiramente a acaso.

7.2. - Canjica de milho a granel



7.2.1. - Caminhdes e vagles até 15t (toneladas) - faze a wleta an, no minimo, cinco
pontos diferentes;

7.2.2. - Caminhdes e vagdes até 30t (toneladas) - faze a wleta an, no minimo, oito
pontos diferentes;

7.2.3. - Caminhdes e vagbes adma de 30t (toneladas) - faze a wleta en, no minimo,
onze pontos diferentes.

7.3. - Canjica de milho empacotada - Seré retirado, no minimo 1% (um por cento) do
ndmero total de pamtes que @mntém o lote.

7.4. - As amostras assm extraidas, serdo homogeinizadas, reduzidas e a®ndicionadas
em, no minimo, 3 (trés) vias, com o peso minimo de 1 Kg (um kilograma) cada,
devidamente identificadas, laadadas e autenticadas pelo classficador responsavel pelas
mesmas e terdo os eguintes destinos:

01 (uma) amostra para o interessado;

02 (duas) amostras para 0 orgdo dficial de dassficac®, devendo dbrigatoriamente, o
restante da amostra, ser realocada no lote ou devolvido ao interessado.

7.5. - Para deito de dassficac®, sera utili zada uma tnica anostra das duas em poder do
Orgéo Oficial de Classficac®, devendo a outra permanece como contra-prova.

7.6. - A amostra sera novamente homogeinizada, retirando-se 250 g (duzentas e
cinqlenta gramas) para o respedivo trabalho de dassficaca.

8 - CERTIFICADO DE CLASSFICACAO

8.1. - O Certificado de Classficac® sera amitido pelo Orgdo Oficia de Classficac®
devidamente aedenciado pelo Ministério da Agricultura, de a®rdo com a legidacé®
vigente.

8.2. - A sua vdidade sera de 60 (sesenta) dias contados a partir da emissio do
Certificado de Clasdgficaca.

8.3. - No Certificado de Classficac® deverdo congtar, aém das informagdes
padronizadas, as fguintes indicages.

8.3.1. - Motivos que determinaram a dassficaca do produto como Abaixo do Padréo.
8.3.2. - Motivos que determinaram a desclassficac@® do produto.

8.3.3. - Percentagem de cala um dos grupos, subgrupos e dasse, quando o produto for
considerado misturado ou mesclado.

9 - ARMAZENAGEM E TRANSPORTE

Os estabeledmentos destinados a amazenagem da canjica de milho e os
melos de transporte, devem ofereceé plena seguranca e ondicdes témicas
imprescindiveis a sua perfeita conservaca, respeitadas as exigéncias da legidacd® em
vigor.



10- FRAUDE

Considera-se fraude toda dteracé® no acondicionamento, no transporte e
na amazenagem, bem como nos documentos de qualidade do produto.

11- DISPOSICOES GERAIS

Sera de competéncia exclusiva do Ministério da Agricultura, através do
0rgédo témico competente, resolver 0s casos omisOS por ventura surgidos na utili zac@®

da presente norma.

TABELA 1 - GRUPOS E TOLERANCIAS EM PESO

GRUPOS

TOLERANCIA MINIMA
EM PESO

TOLERANCIA MAXIMA DE
OUTROS GRUPOS

CANJICAO

80%

20%

CANJICA EXTRA OU QUATRO

80%

20%

CANJICA ESFECIAL OU TRES

80%

20%

MISTURADA

Especificar as percentagens
dos grupos

TABELA 2 - SUBGRUPOS E TOLERANCIAS EM PESO

SUBGRUPOS TOLERANCIA MINIMA EM TOLERANCIA MAXIMA DE
PESO OUTROS SUBGRUPOS
PELICULADA 80% 20%
DESFELICULADA 80% 20%
MISTURADA Especificar as percentagens dos
grupos

TABELA 3- CLASSESE TOLERANCIAS EM PESO

CLASSES | TOLERANCIA MINIMA EM PESO | TOLERANCIA MAXIMA DE OUTROS
CLASSES
AMARELA 95% 5%
BRANCA 95% 5%
MESCLADA Especificar as percentagens dos
grupos




TABELA 4 - TIPOS E TOLERANCIAS DE DEFEITOS (em %)

AVARIADOS
Tipos Matérias estranhase  Maximo de Maximo de  Maximo de TOTAL
impurezas Carunchados Ardidos Mofados
1 0,5 2,0 0,5 1,0 50
2 1,0 4,0 1,0 2,0 10,0
3 15 6,0 15 3,0 15,0

* AVARIADOS - Somatoria dos gréos caunchados, ardidos, mofados e ndo
degerminados.

Of. n° 28/89.



