PORTARIA N°691 DE 22 DE NOVEMBRO DE 1996

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, no uso da dribuicédo que Ihe mnfere o art. 87, Paragrafo unico,
inciso I, da Constituicdo da Republica tendo em vista o disposto na Lei n® 6.305, de 15
de dezembro de 1975e no Deaeto n®°82.110 ¢k aosto de 1978 e

Considerando a necesddade de dualizac® e alequacd® dcs padrbes de
qualidade da cevada para fins cervejeiros; e

Considerando a importancia de estabelece critérios e procedimentos
adequados, visando fadlitar a interpretac@® da norma e a operadondizacd® da
classficac® da cevada, resolve:

Art. 1° Aprovar a anexa Norma de Identidade e Qualidade da Cevada,
para comercializaca interna.

Art. 2° Esta Portaria entrara em vigor 30 (trinta) dias ap6s a data de sua
publicac®, ficando revogada a Portaria Ministerial n° 389 de 09 dce maio de 1979 e
demais disposi¢Oes em contrério.

ARLINDO PORTO

Publicadano D.O.U. de 25.11.96




NORMA DE IDENTIDADE E QUALIDADE DA CEVADA

1-OBJETO

A presente norma tem por objetivo definir as caraderisticas de identidade
e qualidade da cevada para fins cervejeiros.

2 - DEFINICAO DO PRODUTO

Entende-se por cevada os gréos provenientes de alltivares da graminea
Hordeum vulgare.

3-CONCEITOS

Para deito desta Norma e termos usados nas presentes espedficages,
considera-se:

3.1. Pureza varietal: refere-se aqualidade genéticaintrinsecada adltivar
e a asénciade mntaminacd® ou segregacd indesegjavel.

3.1.1. Pureza fisica: porcentagem de sementes puras de um lote
da alltivar e espéde am questéo, livre de sementes de outras variedades ou cultivares de
outras espedes vegetais, plantas daninhas e material inerte.

3.2. Poder germinativo: porcentagem de gréos vivos existentes na
amostra, determinada por o méetodo analiticos espedficos, oficialmente recomendados.

3.3. Proteinas. percentual de substancias nitrogenadas existentes na
matéria secado gréo.

3.4. Umidade: percentual de agua encontrado na anostra @n seu estado
original.

3.5. Impureza: detrito do poprio produto tais como casca, arista, palha e
po.



3.6. Matéria estranha: detrito de qualquer natureza estranho ao produto,
tais como terra, pedra, gréo ou semente de outras espédes vegetais, sujidade, restos de
Insetos, entre Outros.

3.7. Avariados: gréos que gresentem dteragdes de suas partes
constitutivas tais como:

3.7.1. Ardido: gréo que gresente dteragdes em sua loracé
normal, causada pela ac® excesgva do cdor, umidade, fermentacé@ ou de fungos.

3.7.2. Brotado: gréo que se gresente visivelmente germinado,
caraderizando inclusive, o apareamento da radicula.

3.7.3. Chocho: gréo que se gresente erugado, praticamente
desprovido ce massainterna e @rijeddo, devido a deficiéncia de desenvolvimento.

3.7.4. Imaturo: gréo que ndo atingu o seu perfeito
desenvolvimento ou maturidade, apresentando-se anda com a @r esverdeada.

3.7.5. Danificado: gréo perfurado au danificado pa inseto e/ou
roedores ou lesionado pa qualquer acd mecaica

3.7.6. Quebrado: fragmento de gréo qualquer que segja 0 seu
tamanho.
4 - REQUISITOSGERAISDE QUALIDADE

4.1. A cevada nadonal deverd ser originaria de uma das cultivares
aprovadas e recomendadas pela “ Comissio de Pesquisa da Cevada”.

4.2. A cevada deverd gresentar sanidade, cor (amarelo - palha) e odar
caraderisticos, estar madura, seca esem a presenca de insetos vivos.

4.3. Para a ceada destinada a maltagem ou para fins cervejeiros, ndo
serd almitida amistura de safras distintas.

4.3.1 A mistura de safras ndo sera aitério excludente do produto
parafins de dassficac®.



4.4. A cevada para fins cervejeiros devera ter uma purezavarietal de no
minimo 95% (noventa e ¢nco pa cento).

4.4.1. A purezavarietal ndo sera aitério excludente do produto

parafins de dassficaca®.

5- CLASSFICACAO

A cevada sera dassficada ean classes e tipo segurdo otamanho dogréo e
a qualidade, respedivamente.

5.1. Classs:

A cevada, segurdo o tamanho do gréo, sera dassficada an 03 (trés)
classes:

5.1.1. Primeira: A cevada ajos gréos inteiros e sadios fiqguem
retidos na peneira de aivos oblongos de 2,5 mmde largura.

5.1.2. Segunda: A cevada aJjos gréos inteiros e sadios vazem na
peneira de 2,5 mm de largura, mas figuem retidos na peneira de aivos oblongos de 2,2
mmde largura.

5.1.3. Terceara: A cevada ajjos gréos inteiros e sadios vazem na
peneira de aivos oblongos de 2,2 mmde largura.

5.2. Tipo:

A cevada para fins cevejeiros sra dasdficada en tipo UNICO,
conforme o Anexo |, da presente Norma.

52.1. Serd dasdficada wmmo “ abaixo do padrdo para
maltagem “, toda cevada que ndo atender as exigéncias ou tolerancias admitidos no
Anexo |, desde que n&o apresente caaderisticas desclasgficantes.

52.1.1. A cevada onsiderada daixo do @drédo pera
maltagem podera ser comercializada como tal e ter outras destinagdes, como a industria
de dimentos, de racé ou forragem animal.



5.3. Umidade, Matéria Estranha elmpureza

53.1. O teor de umidade eo percentual de matéria estranha e
Impurezamaximos admitidos para o produto, seréo:

53.1.1. Umidade........................ 13% (trezepor cento).

53.1.2. Mat. Estr. e Impurezas ....3% (trés por cento).

5.4. Desclasgficac®

H.1. Seradesclasdficada eproibida asua mmercializac®, para
consumo humano ou animal, a cevada que gresentar as eguintes condicoes:

$.1.1. Mau estado de onservac;
54.1.2. Aspedo generalizado ce mofo e fermentagé;
54.1.3. Odor estranho de qualquer naturezaque prejudique

sua utili za¢@® normal;

54.1.4. Teor de micotoxinas, residuos de produtos
fitossanitarios ou contaminantes adma do limite estabeleddo pela legislac& espedfica
vigente do Ministério da Saude.

54.2. Sera desclassficado temporariamente e impedida a sua
comercializac®, até o seu rebeneficiamento ou expurgo, a cevada que gresentar:
$4.2.1. Insetos vivos;

$4.2.2. Sementes toxicas prejudiciais a utilizaca normal
do poduto.

54.3. Sera de competéncia exclusiva do Ministério da Agricultura
e do Abastedmento, adedsdo quanto ao destino do poduto desclassficado.



5. Métodas Andliticos:

51, Osmeétodos analiticos utili zados para adeterminagé das
caaderisticas intrinsecas da cevada parafins cervejeiros, obedecedo os padroes da EBC
- European Brewery Convention.

6 - EMBALAGEM
6.1. A cevada quando ndo comercializada agranel, devera ser
aoondicionada an saas de aniagem ou similar, com cgpaddade para conter

adequadamente 50 kg (cingiienta quil ogramas) de peso liquido do poduto.

6.2. E obrigatdrio que a embalagens apresentem as sguintes
caaderisticas:

6.2.1. limpeza

6.2.2. resisténeig;

6.2.3. bom estado de conservacd e higiene;

6.2.4. garantam as qualidades comerciais do produto;

6.2.5. atendam as espedficages oficiais de onfec¢®, dimensdes

e cgaddade de a®ndicionamento.

6.3. As espedficages, quanto a mnfecc®d, as dimensdes e a cpaddade
de awondicionamento, permanecan de a®ordo com a legislacd® vigente do
INMETRO/MJ.

6.4. Dentro de um mesmo lote serd obrigatorio que todas as embalagens
sejam do mesmo material e tenham idénticas cgpaddades de a®ndicionamento.

6.4.1. Para deito dessaa norma eitende-se cmo lote uma
quantidade definida de produto devidamente identificada, do qual cada por¢éo € uniforme
quanto as determinagdes contidas na identificaca.



7-MARCACAO
7.1. Asespedficages qualitativas do produto, necessarias a identificaca
do lote, serdo retiradas do Certificado de Clasgficaca.

7.2. Ao nivel de aacalo, aidentificac@® dolote deveratraze, no minimo,
as eguintes indicages:

7.2.1. numero dolote;

7.2.2. class;

7.2.3. tipo;

7.2.4. safra de producéo (dedaracéd dointeressado);

7.2.5. peso liquido dolote;

7.2.6. identificac@® do responsavel pelo produto (nome ou razé
social, endereqgo e nimero de registro do estabeledmento no Ministério da Agricultura e
do Abastedmento).
8 - AMOSTRAGEM

8.1. A retirada ou extrac@ de amostra em lotes de cevada, ensacala ou a

granel, obedecea os critérios estabeleados pela NBR 542585, da ABNT e suas normas
complementares, as NBR 542685 e 542785 e sera detuada do seguinte modo;

8.1.1. Cevada Ensacala: Por furac@® ou cdagem, sendo s sac0s
tomados inteiramente a acao, mas Empre representando a expressio media do lote,
numa quantidade minima de 30g (trinta gramas) de cala sam, observando-se o plano de
amostragem abaixo.



Tamanho de lote en saos NC° de sams a serem amostrados
2a25 2
26a50 3
51a90 5
91a150 8

151a280 13
281a500 20
501a1200 32
1201a3200 50
3201a10000 80
10001a 35000 125
35001a 150000 200
150001a 500000 315
500001 @ mais 500

8.1.2. - Cevada aGranel:

8.1.2.1. Em veiculos: com uso de amostrador apropriado,
coletar amostras parciais em diferentes pontos e profundidades da caga, distribuidos de
modo equidistantes, observando-se 0s sguintes critérios:

Cargado N° de Pontos a serem Distribuicéo das Pontos de
Produto(toneladas) Amostrados Amostragem
Até 15 t 5
Maisde 15até 30 t 8

Mais de 30 até 50 t 11




8.1.2.2. Em silos ou armazéns. a mleta sera feita coom o
uso de sonda ou cadadores apropriados, ou atraves dos sstemas de descarga, observando-
Se 0s eguintes critérios.

TONELAGEM DO PRODUTO N° MiINIMO DE COLETAS
Até 10 Toneladas 20
mais de 10 até 50 Toneladas 22
mais de 50 até 100 Toneladas 23
Mais de 100 Toneladas 25

8.1.2.3. Grédos em novimento (carga, descaga ou
transilagem): a mleta de amostra sera feita an intervalos reguares de tempo, cadculados
em funcéo dovolume da caga eda duracd® da operacé introduzindo-se 0 amostrador
em distintos setores do fluxo do gréo, observando-se 0s mesmos critérios previstos no
subitem 8.1.2.2.

8.2. As amostras assm extraidas sréo homogeneizadas, reduzidas e
aoondicionadas em 3 (trés) aiquotas, com peso de 1 kg (um quilograma) cada,
devidamente identificadas, lacadas e autenticadas.

8.2.1. Sera eitregue uma amostra para o interessado, 2 (duas)
ficawdo com o Orgdo de Classficac® e o restante da amostra sera obrigatoriamente
realocado no lote ou devolvido ao proprietéario.

8.3. Para deito de dassficac® da cevada, serd utilizada uma das
amostras novamente homogeneizada, da qual deverd ser retirada 250y (duzentos e
cinguenta gramas) do roduto.

9- CERTIFICADO DE CLASSFICACAO
9.1. O Certificado e Classficac® sera amitido pelo Orgdo Oficial de
Clasdficac® devidamente aedenciado pelo Ministério da Agricultura e do

Abasteamento, em nodelo dficial e de aordo com alegislacéd em vigor.

9.2. Sua validade sera de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de
sua @missio.



9.3. No Certificado e Clasdficac®d deverdo constar, além das
informagdes padronizadas, as sguintes observagies:

9.3.1. Motivos gque determinaram a dasdficac® do poduto como
“Abaixo doPadréo para maltagem’;

9.3.2. A porcentagem das classes que wmpde o lote;

9.3.3. Mativos que determinaram a desclassficaca do poduto.

10- ARMAZENAGEM E TRANSPORTE

10.1. Os estabeleamentos destinados a amazenagem da cevada e o0s
meios para 0 Seu transporte devem oferece plena seguranca e ondicdes temicas
imprescindiveis a sua perfeita conservac, respeitada alegislacd espedficavigente.

11- FRAUDE

11.1. Sera monsiderada fraude, toda dterac@® ddosa, de qualquer ordem
ou naturezg praticada na dassficac®, na marcacd®, no transporte e na amazenagem,
bem como nos documentos de qualidade do produto, conforme norma am vigor.
12 - DISPOSICOES GERAIS

12.1. Ser4 de mmpeténcia exclusiva do Orgdo Témico espedfico do

Mistério da Agricultura e do Abasteamento, resolver os casos omisDS porventura
surgidos na utili zaca da presente Norma.



ANEXO |

CEVADA PARA FINSCERVEJEIROS

TIPO UNICO
FATOR DE LIMITESDE METODO DE ANALISE
QUALIDADE TOLERANCIA
ADMITIDOS
PODER MIN. 95% EBC
GERMINATIVO
MAX. 12% EBC
PROTEINAS ) )
MAX. 5% DETERMINACAO

GRAOSAVARIADOS

FISICA
(EXAME VISUAL)




