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D. 0. U. 29/12/93
NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM, MARCACAO
E APRESENTACAO DOFARELO DE SOJA

01. OBJETIVO: Esta norma tem por objetivo definir as caraderisticas de identidade,
gualidade, apresentac@®, amostragem, armazenamento e transporte do farelo de soja que
se destina a omercializac® interna.

02. DEFINICAO DO PRODUTO: Entende-se por farelo de soja o produto resultante da
extracd do deo dos gréos de soja (Glicine max (L) Merril), por processo mecanico e/ou
quimico.

03. CONCEITOS: Para deito desta norma, considera-se;

3.1. MATERIAS ESTRANHAS: cascas, fragmentos ou detritos vegetais, corpos
estranhos ou substancias quimicas de qualquer naturezg ndo oriundos da espéde
considerada, ou gque ndo estejam presentes na altura da soja.

3.2. SUBSTANCIAS TOXICAS: substancias ou detritos de qualquer natureza que
apresentam toxidez @ organismo animal.

3.3. UMIDADE: percentual de &ua ede qualquer outro material volatil, encontrado na
amostra an seu estado original.

04. CLASSFICACAO: O farelo de soja seré dassficado em clasges, subclasses e tipos,
segundo o tratamento submetido, sua goresentacd e suas caraderisticas de qualidade,
respedivamente.

4.1. CLASES: O farelo de soja, segundo o tratamento a que foi submetido apds a
extracd do deo, sera ordenado em 2 (duas) classes:

4.1.1. FARELO CRU - ¢ o farelo que ndo foi submetido a tostagem apés a extracé do
Oleo, devendo apresentar aspedo e odor pealliares ao produto fresco, ser livre de
matérias estranhas a sua @MPOSIcéD e gresentar atividade uredica om variacé® no pH
igual ou superior a0,5.

4.1.2. FARELO TOSTADO - ¢ o farelo que foi submetido a tratamento térmico apés a
extracd do deo, devendo apresentar aspedo e odor pealliares ao produto tostado, ser
livie de matérias estranhas a sua ©mposicép e gresentar atividade uredica om
variac@® de pH inferior a0,5.

4.2. SUBCLASEES: O farelo de sojatostado ou cru, segundo a sua gresentacd®, sera
ordenado em 4 (quatro) subclasss:



4.2.1. NATURAL - é o farelo de soja resultante do proces de fabricac® sem ter
sofrido outro proces® qualquer. Sua gresentacd® € normamente an aglomerados,
natural do processo de fabricaca.

4.2.2. PELETIZADO: é o farelo de soja que sofreu pressso mecaiica apos sia
obtencéo, formando aglomerados geralmente de forma dlindrica

4.2.3. MOIDO: é o farelo de soja que sofreu proces de moagem apos sua obtenczo.
4.2.4. DESUNIFORME: € o farelo de soja que gesar de ter sido submetido aos
process de peletizac® e/ou de moagem, ndo tomou as formas caraderisticas das

respedivas subclasses.

4.3. TIPO: o farelo de soja, tostado ou cru, de aordo com as suas caaderisticas de
qualidade, sera dassficado em 3 (trés) tipos.

4.3.1. Farelo de sojatostado:

43.1.1. TIPO1

teor de umidade

teor de proteina

teor de gorduraresidual
teor defibra

teor de dnza

insolUveis em aado
cloridrico (silica eoutros)
matérias estranhas
atividade uredica

4.3.1.2. TIPO 2

teor de umidade

teor de proteina

teor de gorduraresidual
teor defibra

teor de dnza

insolUveis em aado
cloridrico (silica eoutros)
matérias estranhas
atividade uredica

43.1.3. TIPO3

teor de umidade

teor de proteina

teor de gorduraresidual
teor defibra

maximo de 12,5%
minimo de 48,0%
maximo de 2,5%
maximo de 5,0%
maximo de 6,0%

maximo de 0,3%
isento
variacd® de pH nafaixade 0,05a0,25.

maximo de 12,5%
minimo de 46,0%
maximo de 2,5%
maximo de 6,0%
maximo de 6,0%

maximo de 0,5%
isento
variac@® de pH nafaixade 0,05a0,25

maximo de 12,5%
minimo de 44,0%
maximo de 2,5%
maximo de 7,0%



teor de dnza

insollveis em addo
cloridrico (silica eoutros)
matérias estranhas
atividade uredica

4.3.2. Farelo de soja au:
4.3.21.TIPO1

teor de umidade

teor de proteina

teor de gorduraresidual
teor defibra

teor de dnza

insolUveis em aado
cloridrico (silica eoutros)
matérias estranhas
atividade uredica

4.3.2.2. TIPO 2

teor de umidade

teor de proteina

teor de gorduraresidual
teor defibra

teor de dnza

insolUveis em aado
cloridrico (silica eoutros)
matérias estranhas
atividade uredica

4.3.2.3. TIPO3

teor de umidade

teor de proteina

teor de gorduraresidual
teor defibra

teor de dnza

insolUveis em aado
cloridrico (silica eoutros)
matérias estranhas
atividade uredica

maximo de 6,5%

maximo de 0,5%
isento
variacd® de pH nafaixade 0,05a0,25

maximo de 12,5%
minimo de 48,0%
maximo de 2,5%
maximo de 5,0%
maximo de 6,0%

maximo de 0,3%
isento
variacé® de pH igual ou superior a0,5

maximo de 12,5%
minimo de 46,0%
maximo de 2,5%
maximo de 6,0%
maximo de 6,0%

maximo de 0,5%
isento
variacé® de pH igual ou superior a0,5

maximo de 12,5%
minimo de 44,0%
maximo de 2,5%
maximo de 7,0%
maximo de 6,5%

maximo de 0,5%
isento
variacé® de pH igual ou superior a0,5

4.4. ABAIXO DO PADRAO: O farelo de soja, de qualquer clase esubclasse, que pelas
suas caaderisticas ou atributos qualitativos, ndo se enquadrar em nenhum dos tipos
descritos, sera dassficado como Abaixo do Padréo.

4.4.1. O produto classficado como Abaixo do Padréo podera ser:



4.4.1.1. comercidizado como tal, desde que perfeitamente identificado e aja
identificac@® esteja wmlocada an lugar de destaque, de faal visuadizac® e de dificil
remocéo.

4.4.1.2. rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para deito de enquadramento em
tipo.

4.5. DESCLASSFICACAO:

45.1. Serd desclassficado e proibida a sua cmmercidizac®, o farelo de soja que
apresentar:

4.5.1.1. - mau estado de mnservac®;
4.5.1.2. - substancias toxicas;
4.5.1.3. - matérias estranhas.

45.2. Serda de @mmpeténcia do Ministério da Agricultura, do Abastedmento e da
Reforma Agréria deadir sobre o destino do produto desclassficado.

5. AMOSTRAGEM:

5.1. A retirada ou extracd® de anostra, sera feita, observando a representatividade do
lote, e 0s eguintes critérios:

5.1.1. A GRANEL: seréo retiradas amostras de 1 Kg (um quilograma) a cala 1000
toneladas ou fraca.

5.1.2. ENSACADO: por furacd® ou cdagem, sendo os sams tomados inteiramente a
acaso, mas empre representando a expressio média do lote, numa quantidade minima de
30 g(trinta gramas) de cala sam, obedecendo-se aseguinte intensidade:

Numero de sacs do lote | NUmero minimo de sacs a anostrar
aé 10 todos
11a50 10
51a100 20
admade 100 20+ 2% do total de sams

5.2. As amostras assm extraidas, seréo homogeneizadas, reduzidas e aondicionadas, em
no minimo 3 (trés) vias, com peso de 1 Kg (um quilograma) cada, devidamente
identificadas, lacadas e autenticadas.

5.2.1. Sera entregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficardo com o &rgéo
classficador e o restante da anostra remlocado no lote ou devolvido ao proprietario.

6. METODOS ANALITICOS



6.1. Os métodos analiticos utilizados nas determinagdes das caraderisticas do farelo de
soja, serdo aqueles recomendados pela A.O.C.S. (American Oil Chemists Society) ou
outros métodos que tenham 0s mesmos principios e forne¢can o mesmo resultado.

6.2. As andlises mencionadas adma deverdo ser efetuadas por laboratorio ou empresa
devidamente aedenciados pelo Ministério da Agricultura, do Abasteamento e da
Reforma Agréria, para este fim.

7. APRESENTACAOQO: O farelo de soja, destinado & cmercializac®, podera ser
apresentado:

7.1. A granel;
7.2. Ensacalo.

8. EMBALAGEM E MARCACAO:
8.1. O farelo de soja quando se gresentar ensacalo, devera ser amndicionado em
embalagem de material resistente, nova ou em perfeito estado de m@nservac®,

perfeitamente vedada.

8.2. Todo lote devera necessariamente ser marcado com caraderes legiveis, em lugar de
destaque, de fadl visualizac® e dificil remocéo.

8.3. A marcac® deveratraze, no minimo, as fguintes indicages.

8.3.1. naturezado produto;

8.3.2. classficaca do produto (classe, subclasse etipo);

8.3.3. peso bruto;

8.3.4. identificac@ do responsavel pelo produto (nome ou raz@® socia);

8.3.5. data de validade;

8.3.6. nimero do lote.

9. ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE: Os depositos para 0 armazenamento do
farelo de soja e 0s meios para 0 seu transporte, devem oferece plena seguranca e
condicbes témicas imprescindiveis a perfeita wmnservacd® do produto, respeitada a
legislac@ espedficavigente.

10. CERTIFICADO DE CLASSFICACAO

10.1. O Certificado de Classficac@® do farelo de soja sera amitido pelo Orgdo Oficial de

Clasdficac®, devidamente aedenciado pelo Ministério da Agricultura, do
Abastedmento e da Reforma Agraria, de aordo com alegisaca vigente.



10.2. O prazo de validade sera de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua
emissio.

10.3. No Certificado de Classficac® devem constar, adém das informagdes
padronizantes e os resultados das andlises dos requisitos de quaidade, as fguintes
indicagdes:

10.3.1. Motivos que determinaram a dasgficac® do produto como ABAIXO DO
PADRAO.

10.3.2. Motivos que determinaram a desclassficaca do produto.

10.3.3. Nome do témico responsavel pelas andlises, assm como 0 seu nimero de
inscricéo no Conselho Regional.

11. FRAUDE: Sera monsiderada fraude, toda dteracd dolosa de qualquer ordem ou
naturezg praticada no produto, na dassficac®, na marcaca, no acondicionamento, no
transporte e na amazenagem, bem como nos documentos de qualidade do produto,
conforme normas em vigor.

12. DISPOSICOES GERAIS: Sera de mmpeténcia exclusiva do érgdo téamico do
Ministério da Agricultura, do Abastedmento e da Reforma Agraria, resolver os casos
omiss porventura surgidos na utilizaca da presente norma.
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