MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
GABINETE DO MINISTRO
INSTRUCAO NORMATIVA N° 12, DE 28 DE MARCO DE 2008

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da
atribuicéo que Ihe confere o art. 87, parégrafo Unico, inciso |1, da Constituicéo, o art. 2° do Decreto n°
5.741, de 30 de marco de 2006, alterado pelo art. 3° do Decreto n° 6.348, de 8 de janeiro de 2008, tendo
em vista o disposto naLei n°9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto n° 6.268, de 22 de novembro de
2007, e 0 que consta do Processo n° 21000.011550/2007-17, resolve:

Art. 1° Estabelecer 0 Regulamento Técnico do Feijéo, definindo o seu padréo oficia de classificagdo, com
os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresentacéo e a marcacéo ou
rotulagem, naforma do Anexo a presente Instrucdo Normativa.

Art. 2° Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacéo.

Art. 3° Ficam revogadas a Portaria MA n° 161, de 24 de julho de 1987, a Portaria SNAB n° 08, de 19 de
agosto de 1987 e a Portaria SDR n° 12, de 12 de abril de 1996.

REINHOLD STEPHANES
REGULAMENTO TECNICO DO FEIJAO

Art.1° O presente Regulamento Técnico tem por objetivo definir o padréo oficial de classificacdo do
feijdo, considerando os seus requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresentacéo
e amarcagdo ou rotulagem, nos aspectos referentes a classificacdo do produto.

Art. 2° Para efeito deste Regulamento Técnico, considerase:
| - feijéo: os gréos provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L. e Vigna unguiculata (L) Walp;

Il - defeitos graves: agueles cuja presenca na amostra ou incidéncia sobre o gréo compromete seriamente
aaparéncia, conservacao e qualidade do produto, restringindo ou inviabilizando o uso do mesmo. S&o os
ardidos, carunchados e atacados por lagartas das vagens, germinados, impurezas, matérias estranhas e
mofados:

a) ardidos: os gréaos inteiros, partidos ou quebrados, visivelmente fermentados na parte interna, com ou
sem alteracdo na coloracao do tegumento (pelicula), assim como os gréos queimados durante 0 processo
de secagem artificial;

b) carunchados e atacados por lagartas das vagens: graos inteiros, partidos ou quebrados, que se
apresentarem prejudicados por carunchos em qualquer de suas fases evolutivas, desde a presenca de ovos
até a perfuracéo, ou atacados por lagartas das vagens;

) germinados. os gréos inteiros ou partidos que apresentarem inicio visivel de germinacao;
d) impurezas: as particulas oriundas da cultura do feijoeiro, tais como peliculas, vagens, graos inteiros
com defeitos, bem como graos chochos ou pedacos de gréos que vazarem pela peneira com crivos

circulares de 5,00 mm (cinco milimetros) de diametro;

€) matérias estranhas. corpos ou detritos de qualquer natureza, estranhos ao produto, tais como gréos ou
sementes de outras espécies vegetais, sujidades, insetos mortos, entre outros,

f) mofados. os gréos inteiros, partidos ou quebrados, que apresentarem fungo (mofo ou bolor) visiveis a
olho nu.



I11 - defeitos leves: sdo aqueles cujaincidéncia sobre o gréo ndo restringem ou inviabilizem a utilizagdo
do produto, por ndo comprometer seriamente a aparéncia, conservacdo e qualidade do mesmo. S&o os
amassados, danificados, imaturos, quebrados e partidos:

a) amassados. 0s graos inteiros, partidos ou quebrados, danificados por acdo mecanica, com o
rompimento do tegumento (pelicula) e do cotilédone (polpa);

b) danificados. os gréos inteiros, partidos ou quebrados, que se apresentarem com manchas ocasionadas
por doencas, condi¢des climaticas ou ateracdo na cor, naforma de caracteristica extrinseca, 0s gréos
inteiros com cotilédones sadios desprovidos de sua pelicula em 50,00% (cinqUenta por cento) de sua
superficie, ou mais, bem como o0s gréos com avarias provocadas por insetos que ndo sejam os carunchos e
as lagartas das vagens,

C) imaturos: gréos inteiros que vazarem por uma peneira com crivos oblongos com largura de 3,00 mm
(trés milimetros) e comprimento de 19,00 mm (dezenove milimetros);

d) partidos (bandinhas) e quebrados: os gréos sadios que se apresentam divididos em seus cotilédones,
devido ao rompimento do tegumento (peliculd) e os pedacos de gréos sadios resultantes da agdo mecéanica
ou da manipulagdo do produto, que ndo vazarem numa peneira de crivos circulares de 5,00 mm (cinco
milimetros) de diametro.

IV - feijéo partido: subproduto constituido de feijdo do Grupo | ou |1, que contenha, no minimo, 70,00%
(setenta por cento) de sua composi¢ao de gréos partidos e quebrados;

V - fisiologicamente desenvolvido (maduro): o gréo que atinge o seu desenvolvimento fisiol6gico
completo caracteristico da cultivar e esta em condicdes de ser colhido;

V1 - forade tipo: o produto que ultrapassar o limite maximo de tolerancia de defeitos estabel ecidos para o
Tipo 3 naTabelal e parao Tipo Unico previsto na Tabela 2, deste Regulamento Técnico;

V11 - lote: quantidade de produto com especificagdes de identidade, qualidade e apresentacao
perfeitamente definidas;

VI - matérias macroscopicas. aquelas estranhas ao produto, que podem ser detectadas por observacao
direta (olho nu), sem auxilio de instrumentos Opticos e que estéo rel acionadas ao risco a salide humana,
segundo legislacdo especifica vigente,

I X - matérias microscopicas: aquelas estranhas ao produto, que podem ser detectadas com auxilio de
instrumentos Opticos e que estdo relacionadas ao risco a sallde humana, segundo legislacdo especifica
vigente;

X - outras classes. 0s gréos inteiros, partidos ou quebrados, de classes diferentes da classe predominante
na amostra;

X1 - outras cultivares: os graos inteiros, partidos ou quebrados, de cultivares diferentes da cultivar
predominante na amostra;

X1l - substéncias nocivas a salde: substancias ou agentes estranhos de origem biolégica, quimicaou fisica
gue sgjam nocivos a sallde, tais como as micotoxinas, os residuos de produtos fitossanitarios ou outros
contaminantes, previstos em legislacdo especifica vigente, ndo sendo assim considerados aqueles cujo
valor se verifica dentro dos limites maximos previstos;

X111 - umidade: percentual de &gua encontrado na amostra do produto isenta de matérias estranhas e
impurezas, determinado por um método oficial ou por aparelho que dé resultado equivalente.

Art. 3° O requisito de identidade do feijao € definido pela propria espécie do produto, na forma disposta



noinciso |, do art. 2°, deste Regulamento Técnico.

Art. 4° Osrequisitos de qualidade do feij&o serdo definidos em funcdo da coloragdo do tegumento
(pelicula) do gréo e dos limites méximos de tolerancia de defeitos estabelecidos nas Tabelas 1 e 2, deste
Regulamento Técnico.

Art. 5° O feijdo de acordo com 0s requisitos estabel ecidos nos arts. 3° e 4°, deste Regulamento Técnico,
sera classificado em Grupos, Classes e Tipos, conforme o disposto a seguir:

§ 1° De acordo com a espécie a que pertenca, o feijdo sera classificado em dois Grupos denominados
Grupo | e Grupo |1, conforme a seguir:

| - Grupo I: Feijdo Comum, quando proveniente da espécie Phaseolus vulgaris L.

Il - Grupo I1: Feijéo-Caupi (Feijao-de-Corda ou Feijao-Macassar), quando proveniente da espécie Vigna
unguiculata (L) Walp.

§ 2° De acordo com a coloracdo do tegumento (pelicula) do gréo o Feijdo Comum (Grupo |) eo
Feijao-Caupi (Grupo I1), seréo classificados, em 4 (quatro) classes definidas como segue:

| - asclasses do Grupo | séo:

a) branco: produto que contém, no minimo, 97,00% (noventa e sete por cento) de gréos de coloragdo
branca;

b) preto: produto que contém, no minimo, 97,00% (noventa e sete por cento) de gréos de coloracao preta;
c) cores: produto que contém, no minimo, 97,00% (noventa e sete por cento) de gréos da classe cores,
admitindo-se até 10,00% (dez por cento) de outras cultivares da classe cores, que apresentem contraste na
cor ou no tamanho;

d) misturado: produto que ndo atende as especificacbes de nenhuma das classes anteriores.

Il - as classes do Grupo Il sdo:

a) branco: produto que contém, no minimo, 90,00% (noventa por cento) de graos de coloragéo branca;

b) preto: produto que contém, no minimo, 90,00% (noventa por cento) de gréos de coloragao preta;

c) cores: produto que contém no minimo, 90,00% (noventa por cento) de gréos da classe cores,
admitindo-se até 10,00% (dez por cento) de outras cultivares da classe cores, que apresentem contraste na
cor ou no tamanho;

d) misturado: produto que ndo atende as especificaces de nenhuma das classes anteriores.

§ 3° De acordo com os percentuais de tolerancia de defeitos previstos na Tabela 1, deste Regulamento
Técnico, o feijao do Grupo | e do Grupo |l sera classificado em 3 (trés) tipos, podendo ainda ser

enquadrado como Fora de Tipo ou Desclassificado.

Tabela 1l - Feijdo Comum (Grupo |) e Feijao-Caupi (Grupo Il) - Toleréncia de defeitos expressos em
%/ peso e respectivo enquadramento do produto.

Defeitos Graves

Total de Total de Defeitos
Carunchadodl_eves

Matérias Total de



Enguadramento|Estranhase  |Mofados,Ardidoge Atacados

do Produto Impurezas e Germinados  |por Lagartas
das Vagens
Insetos
Total |Mortos
*) . .
. De zero até De zero até . o
Tipo 1 De |[Dezero 1,50% 1,50% De zero ate 2,50%
zeroa |a
0,50% (0,10%
AcimalAcima
de |de . o [ACimade . "
Tipo 2 0,50% |0,10% 22‘;”86121’50/" 1,50% até ég(gl,}?de 2,50% ate
até até ' 3,00% ’
1,00% |0,20%
AcimalAcima
de |de . o, [Acimade . 0 b
Tipo 3 1,00% [0,20% th'g“ggf 3.00% 3 0006 até ﬁg‘g{‘)ﬁ}de 6,50% ate
aé  |até 70 6,00% 70
2,00% (0,30%
AcimalAcima
de |de : o [Acimade
Forade Tipo  [2,00% |0,30% aAtg'Tzagg, 209% 60006 at¢ | Acima de 16,00%
aé  |aé I 12,00%
4,00% |0,60%
AcimalAcima . .
Desclassificadolde  |de fzc'(gg‘;de fzc'g(‘)"g‘/de
4,00% |0,60% |~ 7° o0

(*) Maximo de insetos mortos permitidos, dentro do total de Matérias Estranhas e
| mpurezas.

Art. 6° O feijdo partido de acordo com os requisitos estabel ecidos nos arts. 3° e 4°, deste Regulamento
Técnico, seré classificado em Grupos e Tipo, conforme o disposto a seguir:

§ 1° De acordo com a espécie a que pertence o feijao partido sera classificado em dois Grupos
denominados Grupo | e Grupo |1, conforme a seguir:

| - Grupo I: feijdo comum, quando proveniente da espécie Phaseolus vulgarisL;

Il - Grupo I1: feijdo-caupi (feijao-de-corda ou feijdo-macassar), quando proveniente da espécie Vigna
unguiculata (L) Walp.

§ 2° Tipo: de acordo com os limites de tolerancia de defeitos estabel ecidos na Tabela 2, deste
Regulamento Técnico, o feijdo partido sera classificado em Tipo Unico, podendo ainda ser enquadrado
como Fora de Tipo ou Desclassificado.

Tabela 2 - Feijdo Partido - Tolerancia de defeitos expressos em % peso e respectivo enquadramento do
subproduto.

Defeitos Graves
I\E/lszta::rnlr?:s e Total de
EnquadramentoIm . Total de CarunchadogTotal de Defeitos
do Subproduto & e Mofados,Ardidoge Atacados |Leves
Total I\Sll tose Germinados  |por Lagartas
° * ;)r 03 das Vagens
De




T Dezero |zero |Dezero até De zero até |De zero até
TipoUnico |3 oodate  [6,00% 6.00% 16,00%
0,30%
Acima
Acimade|de Acimade Acimade . 0
ForaTipo  |3,00% atd0,30% |6,00%até 6,000 até [ \cimade 16,00%
. até 32,00%
6,00% |até 12,00% 12,00%
0,60%
. Acima|, . i
. Acimade Acimade Acimade
Desclassificadolg hoo, — [9€ 115 0004 12.00%
0,60%
(*) Maximo de insetos mortos permitidos, dentro do total de Matérias Estranhas e
| mpurezas

Art. 7° O feijdo e o feijao partido enquadrado como Fora de Tipo podera ser:

| - comercializado como se apresenta, desde que identificado como Fora de Tipo, cumprindo as
exigéncias de marcacdo e rotulagem;

Il - rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de enquadramento em tipo.

8§ 1° O feljao e o feijdo partido enquadrado como Fora de Tipo por exceder o limite de mofados, ardidos e
germinados, estabelecido nas Tabelas 1 e 2, deste Regulamento Técnico, devera obrigatoriamente ser
submetido a andlise de micotoxinas.

Art. 8° Serd desclassificado, o feijdo que apresentar uma ou mais das caracteristicas indicadas abaixo:
| - mau estado de conservagao, dentre os quais:

a) percentual de defeitos graves acima dos limites maximos de tolerancia para Fora de Tipo, estabelecido
nas Tabelas 1 e 2, deste Regulamento Teécnico;

b) percentua de insetos mortos acima de 0,60% (zero virgula sessenta por cento), previsto nastabelas 1 e
2, deste Regulamento Técnico;

C) presenca na amostra, na carga ou no lote amostrado, de bagas de mamona, sementes tratadas, sementes
toxicas, insetos vivos, tais como carunchos e outras pragas de gréos armazenados, quando destinado
diretamente a alimentacéo humana.

Il - odor estranho de qualquer natureza, impréprio ao produto, que inviabilize a sua utilizacgo para 0 uso
proposto.

8 1° Em caso de importacéo, fica proibida a entrada no Pais de feijao desclassificado, e os procedimentos
legais e administrativos devem ser adotados em conjunto com a Vigilancia Agropecuériado MAPA,
conforme a causa da desclassificagdo do produto.

§ 2° No caso de uma classificacdo de fiscalizac&o, quando ocorrer a desclassificagdo do feij&o por
presenca de insetos vivos, bagas de mamona, sementes tratadas, sementes toxicas e outras caracteristicas
desclassificantes, esses deverdo ser guardados como prova em caso de pedido de pericia, e em face das
peculiaridades que envolvem essa af eri¢éo de qualidade, prevalece a constatagdo do 6rgéo fiscalizador.
(Redacéo dada pelo(a) Instrucdo Normativa 56/2009/MAPA)

Redacéo(bes) Anterior(es)

| - mesmo que 0s insetos ndo permanegam Vivos até a data da realizagdo da pericia, isso ndo invalidaa
desclassificagdo do produto fiscalizado.



§ 3° Sempre que julgar necessario, 0 Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
podera exigir andlise de micotoxinas e outras substancias nocivas a salde, matérias macroscopicas,
microscopicas e microbiol dgicas rel acionadas ao risco a sallde humana, de acordo com legislacéo
especifica vigente, independentemente do resultado da classificacdo do produto, observando o que segue:

| - o feijdo sera desclassificado quando da andlise de que trata 0 § 3° se constatar a presenca das referidas
substancias em limites superiores ao maximo estabel ecido na legislacdo especifica vigente.

8 4° No caso de constatacéo de produto desclassificado a entidade credenciada devera emitir o
correspondente Documento de Classificagdo, desclassificando o produto, bem como comunicar o fato ao
Setor Técnico competente da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (SFA),
da Unidade da Federac&o onde o produto se encontra estocado, para as providéncias cabiveis.

§ 5° Cabera ao Setor Técnico competente da SFA da Unidade da Federac&o adotar as providéncias
cabiveis quanto ao produto desclassificado, podendo paraisso articular-se, onde couber, com outros
orgdos oficiais.

8§ 6° No caso especifico da utilizaggo do produto desclassificado para outros fins que ndo sgja o uso
proposto, o Setor Técnico competente da SFA da Unidade da Federacéo devera estabel ecer, ainda, todos
0s procedimentos necessarios ao acompanhamento do produto até a sua compl eta descaracterizagdo como
alimento ou destruic&o, cabendo ao proprietario do produto ou ao seu preposto, além de arcar com 0s
custos pertinentes a operacdo, ser 0 seu depositério.

Art. 9° O feijdo e o feijao partido devera se apresentar fisiologicamente desenvolvido, séo, limpo e seco
observadas as toleréncias previstas neste Regulamento Técnico.

Art. 10. O percentua de umidade tecnicamente recomendével parafins de comerciaizacdo do feijdo sera
de até 14,00% (quatorze por cento).

Paragrafo unico. O feijdo com umidade superior a 14,00% (quatorze por cento) podera ser
comercializado, desde que néo esteja ocasionando fatores de risco a salide humana.

Art. 11. A amostragem para o feijdo e o feijdo partido devera observar os seguintes requisitos:

| - as amostras coletadas, que servirdo de base para arealizacdo da classificacdo, deveréo conter os dados
necessarios a identificacdo do interessado ou solicitante da classificacdo do produto, e conter aindaa
informacao relativa aidentificacdo do lote ou volume do produto do qual se originaram;

Il - caberd ao proprietério, possuidor, detentor ou transportador arcar com aidentificagdo e com a
movimentacgao do produto, independentemente da forma em que se encontrem, propiciando as condic¢des
necessarias a sua adequada amostragem;

I11 - respondera pela representatividade da amostra, em relacdo ao lote ou volume do qual se originou, a
pessoa fisica ou juridica que a coletou, mediante apresentacéo do documento comprobatério
correspondente;

IV - 0 MAPA podera aprovar regras especificas para amostragem de feijao e de feijdo partido oriundo de
importacéo, parafins de entrada no Pais;

V - naclassificagdo de produtos importados e na classificagcdo de fiscalizagdo, o detentor da mercadoria
fiscalizada, seu representante legal, seu transportador ou seu armazenador, devem propiciar as condi¢des
necessarias aos trabal hos de amostragem exigidas pela autoridade fiscalizadora.

§ 1° A amostragem em meios de transporte rodoviario, ferroviario e hidroviario devera obedecer a
seguinte metodol ogia:

| - acoleta das amostras deve ser feita nos pontos do veiculo de forma uniformemente distribuidos,



conforme Tabela 1, em profundidades que atinjam o ter¢o superior, 0 meio e o tergo inferior dacargaa
ser amostrada, em uma quantidade minima de 2 kg (dois quilogramas) por coleta, observando-se os
seguintes critérios,

Tabela 3 - Numero de pontos de coletas de amostra em relagéo ao tamanho do |ote.

Quantidade de produtos

gue constitui o lote NUmero minimo de pontos a serem amostrados
(toneladas)

até 15 toneladas 5

de 15 até 30 toneladas 8
Mais que 30 toneladas 11

Il - ototal de produto amostrado devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido em, no minimo, 4 kg
(quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de, no minimo, 1
kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

§ 2° A amostragem em equipamentos de movimentagao ou gréos em movimento nos casos de carga,
descarga ou transilagem devera observar a seguinte metodol ogia:

| - acoleta das amostras deve ser feita com equipamento apropriado, realizando-se coletas de 500 g
(quinhentos gramas) nas correias transportadoras e extraindo-se, no minimo, 10 kg (dez quilogramas) de
produto para cada fragdo de, no méximo, 500 t (quinhentas toneladas) da carga a ser amostrada, em
interval os regulares de tempos iguai s cal culados em func&o da vazéo de cadaterminal;

Il - Os 10 kg (dez quilogramas) extraidos de cada fragdo de, no maximo, 500 t (quinhentas tonel adas)
deverdo ser homogenei zados, quarteados e reservados para comporem a amostra que serd analisada a cada
5.000 t (cinco mil toneladas) do lote, no méximo;

Il - acada 5.000 t (cinco mil toneladas), no maximo, juntar as 10 (dez) amostras parciais que foram
reservadas conforme o inciso |1, que dever&o ser homogenei zadas, quarteadas e reduzidas em, no minimo,
4 kg (quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de, no
minimo, 1 kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

§ 3° A amostragem em armazém convencional no caso de produto ensacado devera observar a seguinte
metodol ogia:

| - acoletano lote serafeita ao acaso em, no minimo, 10,00% (dez por cento) dos sacos, devendo
abranger todas as faces da pilha;

Il - a quantidade minima de coleta sera de 30 g (trinta gramas) por saco, até completar, no minimo, 10 kg
(dez quilogramas) do produto que devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido em, no minimo, 4 kg

(quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de, no minimo, 1
kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

8 4° A amostragem em produto embalado devera observar o que segue:

| - ofeijdo embalado e classificado deve apresentar-se homogéneo quanto as suas especificacdes de
qualidade, apresentacéo e identificacao;

Il - naclassificagdo de fiscalizagdo, a amostragem dos produtos embalados seré realizada retirando-se um
numero de pacotes ou embal agens em quantidade suficiente para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de
amostra de, no minimo, 1 kg (um quilograma) cada, devidamente identificadas, lacradas e autenticadas,
observando ainda o que segue:

a) o produto extraido devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido a, no minimo 4 kg (quatro



guilogramas) para compor, ho minimo, 4 (quatro) amostras de, no minimo, 1 kg (um quilograma) cada,
gue serdo representativas do lote.

§ 5° As amostras para classificacdo extraidas conforme os procedimentos descritos anteriormente deverao
ser devidamente acondicionadas, |acradas, identificadas, autenticadas e terdo a seguinte destinagéo:

| - uma amostra de trabalho para arealizacéo da classificagéo;
Il - umaamostra que sera col ocada a disposi¢cdo do interessado;
[1l - uma amostra para atender um eventual pedido de arbitragem;

IV - uma amostra destinada ao controle interno de qualidade por parte da Entidade Credenciada ou paraa
classificacdo de fiscalizacdo do MAPA.

§ 6° Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado deverdo ser observados 0s mesmos
critérios e procedimentos de amostragem previstos neste Regulamento Técnico.

8§ 7° Na classificagdo de fiscalizag8o, as amostras extraidas conforme os procedimentos descritos
anteriormente deverdo ser devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas, e teréo a
seguinte destinacéo:

| - uma amostra de trabalho para arealizagéo da classificacéo;
Il - uma amostra que seré colocada a disposi¢éo do fiscalizado;
[1l - uma amostra para atender um eventual pedido de pericia;

IV - uma amostra de seguranca, caso uma das vias anteriores sgjainutilizada ou haja necessidade de
analises complementares.

§ 8° A quantidade remanescente do processo de amostragem, homogeneizacdo e quarteamento sera
recolocada no lote ou devolvida ao detentor do produto.

8 9° O classificador, a entidade credenciada ou o 6rgdo de fiscalizag&o ndo seréo obrigados a recompor ou
ressarcir o produto amostrado, que teve sua quantidade diminuida ou porventura danificado, em funcéo da
realizacdo da amostragem e da classificagéo.

Art. 12. Procedimentos operacionais gerais ou roteiro para classificacéo do feijéo e do feijdo partido:

| - previamente a homogeneizacéo e quarteamento da amostra de, no minimo, 1 kg (um quilograma),
verificar cuidadosamente, se na amostra ha presenca de insetos vivos, tais como carunchos e outras pragas
de gréos armazenados, bagas de mamona, sementes tratadas, sementes toxicas, demais caracteristicas
desclassificantes ou outros fatores que dificultem ou impecam a classificacdo do produto, observando o

que segue:

a) em caso positivo, emitir o Laudo de Classificag@o e recomendar, previamente, a classificagdo, o
expurgo, ou outra forma de controle ou beneficiamento do produto, observando, ainda os critérios
definidos no art. 8°, deste Regulamento Técnico.

Il - estando o produto em condicdes de ser classificado, homogeneizar a amostra destinada a classificacéo,
reduzi-la pelo processo de quarteamento até a obtencdo da amostra de trabalho, ou sgja, no minimo, 250 g
(duzentos e cinquenta gramas) pesada em balanca previamente verificada, anotando-se no Laudo de
Classificago o0 peso obtido para efeito dos célcul os dos percentuais de defeitos;

[11 - do restante da amostra de 1 kg (um quilograma), devese obter, ainda pelo processo de quarteamento,
01 (uma) subamostra, destinada a determinagdo da umidade, da qual dever&o ser retiradas as matérias



estranhas e impurezas. O peso da subamostra deve estar de acordo com as recomendagdes do fabricante
do equipamento utilizado para verificacdo da umidade. Umavez verificada a umidade, deve-se anotar o
valor encontrado no Laudo de Classificagéo;

IV - com base nainformagao prestada pelo solicitante da classificacdo e analisando a amostra, anotar no
Laudo de Classificagdo, 0 grupo a que pertence o produto.

Art. 13. Procedimentos operacionais especificos ou roteiro para a classificacéo do feij&o:

§ 1° Inicialmente proceder conforme previsto nosincisos|, I1, 111 eV do art. 12, deste Regulamento
Técnico.

§ 2° De posse da amostra de trabalho de, no minimo, 250 g (duzentos e cinguienta gramas), separar as
matérias estranhas e impurezas, utilizando uma peneira de crivos circulares de 5,00 mm (cinco
milimetros) de didametro executando movimentos continuos e uniformes durante 30 s (trinta segundos),
observando-se 0s seguintes critérios:

| - relacionados com a separagdo das impurezas.

a) as peliculas, as vagens, inclusive as vagens ndo debulhadas, e outras particul as oriundas da cultura do
feijoeiro que ndo sgjam gréos ou pedacos de gréos que ficarem retidos na peneira com crivos circulares de
5,00 mm (cinco milimetros) de didmetro, devem ser catadas manual mente e consideradas como
impurezas;

b) os gréos inteiros ou pedacos de gréos que se apresentarem aderidos com terra e outras sujidades seréo
pesados da forma como se apresentam como impurezas,

C) 0s graos inteiros aparentemente sadios que vazarem pela peneira retornardo a amostra de trabal ho;
(Redacao dada pela Instrucéo Normativa 48/2011/MAPA)
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d) os gréos inteiros com defeitos, bem como os gréos chochos e os pedagos de gréos sadios ou com
defeitos que vazarem pela peneira serdo considerados impurezas.

Il - relacionados a separacdo das matérias estranhas:

a) 0s graos ou sementes de outras especies, detritos vegetais, insetos mortos, e corpos estranhos de
qualquer natureza, ndo oriundos da espécie considerada, que vazarem ou ficarem retidos, na peneiracom
crivos circulares de 5,00mm (cinco milimetros) de diametro, serdo considerados como matérias estranhas,

b) os torrdes de terra ndo aderidos aos gréos de feijdo, presentes na amostra, serdo considerados como
matérias estranhas,

¢) numa amostra de feijao do Grupo |, da espécie Phaseolus vulgaris L., 0s gréos inteiros, partidos ou
guebrados de feijdo da espécie Vigna unguiculata(L) Walp, encontrados na amostra seréo considerados
matérias estranhas,

d) numa amostra de feijéo do Grupo 11, da espécie Vigna unguiculata(L) Walp, os gréos inteiros, partidos
ou quebrados de feijdo da espécie Phaseolus vulgaris L., encontrados na amostra seréo considerados
matérias estranhas,

€) as matérias estranhas gque ficarem retidas na peneira com crivos circulares de 5,00 mm (cinco
milimetros) de didametro devem ser catadas manual mente e juntadas as que vazarem;

f) separar os insetos mortos e anotar no Laudo de Classificagdo 0 peso em gramas e seu percentual;



g) pesar o restante das matérias estranhas e impurezas e anotar no Laudo de Classificagéo;

h) somar o peso de todas as matérias estranhas e impurezas, inclusive insetos mortos, e anotar no Laudo
de Classificacao;

i) quando o total de matérias estranhas e impurezas ultrapassar o percentual de 4,00% (quatro por cento)
ou quando, isoladamente, o total de insetos mortos ultrapassar o percentual de 0,60% (zero virgula
sessenta por cento), o produto € considerado Desclassificado, devendo constar da observagdo
correspondente no Laudo de Classificacao;

}) no procedimento para determinacgéo das matérias estranhas e impurezas, isoladamente ou no total, a
transformacao do peso em gramas para percentual, deve obedecer aférmula a seguir:

1. (Peso de Matérias Estranhas e Impurezas ou insetos mortos / Peso da Amostra) x 100 = Vaor em %.

8§ 3° De posse da amostra isenta de matérias estranhas e impurezas, realizar o quarteamento obtendo uma
subamostra de, no minimo, 100 g (cem gramas) de feij&o para determinacéo da classe.

8§ 4° Observando as caracteristicas intrinsecas de tamanho e cor, que diferenciem uma cultivar da outra,
separar os gréos de feijdo em outras classes diferentes da predominante ou em outras cultivares diferentes
da cultivar predominante (quando tratar-se de feijdo da Classe Cores), levando-se em consideracdo o que

Segue:

| - se naamostra predominar o feijao da Classe Preto, separar os gréos de feijdo Branco e Cores,
pesando-os isoladamente e langando no Laudo de Classificagdo, no campo apropriado, 0s correspondentes
pesos e percentuais, aplicando-se as seguintes formulas:

a) (Peso de gréos Branco / Peso da Subamostra) x 100 = Valor em %;
b) (Peso de gréos Cores/ Peso da Subamostra) x 100 = Vaor em %.

Il - se naamostra predominar feijdo da Classe Branco, separar os gréos de feijéo Preto e Cores,
pesando-os isoladamente e lancando no Laudo de Classificacdo, no campo apropriado, os correspondentes
pesos e percentuais, aplicando-se as seguintes formulas:

a) (Peso de gréos Pretos / Peso da Subamostra) x 100 = Valor em %
b) (Peso de graos Cores/ Peso da Subamostra) x 100 = Valor em %.
Il - se naamostra predominar feijdo da Classe Cores, proceder da seguinte forma:

a) separar primeiramente os gréos de feij&o da Classe Branco e Preto, pesando-os separadamente e
langando seus pesos e percentagens, nos campos apropriados. Somar os pesos dos graos de feijao Branco
e Preto, langando o resultado no campo intitulado:

"Total de Outras Classes Diferentes da Classe Predominante”. Manter estes gréos de feijéo Branco e Preto
isolados do restante da amostra;

b) da amostra com peso original de, no minimo, 100 g (cem gramas), descontar o peso do "Total de
Ouitras Classes Diferentes da Classe Predominante”, e o resultado desta subtrac&o, anotar (peso e
percentagem) no campo intitulado "Cores";

C) nesta sequiéncia, verificar aseguir qual a cultivar (variedade) da Classe Cores que esta predominando
na amostra, ou sgja, que esteja presente em maior quantidade. As outras cultivares diferentes da cultivar
predominante, que tém tamanhos e cores diferentes serdo intituladas de "Outras Cultivares da Classe
Cores', observando ainda o que segue:



1. Em situacdes onde exista contraste no tamanho, mas o produto seja considerado da mesma cultivar
comercial do feijdo, dentre as quais, carioca, jalo, jalinho, ndo ser& considerado como mistura.

d) apds separadas as cultivares diferentes da predominante, pesé&-las juntas, lancando o peso e
percentagem, no campo intitulado:

"Total de Outras Cultivares da Classe Cores' , aplicando-se a seguinte formula:

1. (Peso do "Total de Outras Cultivares da Classe Cores’ / Peso da subamostra previstano 8§ 3° do art. 13,
deste Regulamento Técnico) x 100 = Vaor em %;

€) Para obter 0 peso e percentagem da " Cultivar Predominante dentro da Classe Cores’, deve-se subtrair o
valor lancado no campo "Cores", do valor encontrado no item 1.

8 5° Concluir a determinagéo da Classe e anotar no Laudo de Classificac8o 0s pesos e 0s percentuais.
§ 6° Quando o produto ndo se enquadrar em nenhuma das classes definidas, sera classificado como Classe
Misturado, devendose anotar no Laudo de Classificagéo, o percentual de cada uma das classes que

compdem a mistura.

§ 7° Recompor a subamostra utilizada para determinacdo da classe com a finalidade de proceder a
identificagcdo e separacdo dos Defeitos, agrupados da seguinte forma:

| - mofados + ardidos + germinados,

Il - carunchados + atacados por lagartas das vagens,

Il - total de defeitos leves.

8§ 8° Passar a amostra por uma peneira com crivos oblongos com comprimento de 19,00 mm (dezenove
milimetros) e largura de 3,00 mm (trés milimetros), executando movimentos continuos e uniformes
durante 30s (trinta segundos), observando o que segue:(Redacdo dada pela Instrucdo Normativa

48/2011/MAPA)
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| - dos feijOes que vazarem por essa peneira, separar os graos partidos e os quebrados, e os demais gréos
inteiros que também vazaram por essa peneira serdo considerados graos imaturos, que apresentam menor
quantidade de massa pelo critério da espessura.

Também ser&o considerados imaturos os gréos ou pedacos de gréos que apresentarem col oragéo
esverdeada no cotilédone, no todo ou em parte, independentemente de vazarem ou ndo pela peneira;

Il - os gréos partidos e os quebrados que ndo vazarem devem ser catados manual mente, juntando-os aos
gue vazaram pela peneira. Caso os graos partidos e quebrados se apresentarem mofados ou ardidos ou
germinados ou carunchados ou atacados por |agartas das vagens, prevalecera o defeito grave, de acordo
com a escala de gravidade, na suaidentificacéo;

[11 - apbs a separacdo dos graos imaturos, partidos e quebrados, abrir todos 0s gréos remanescentes dessa
separacao, exceto 0s gréos com os defeitos mofados, germinados, carunchados e atacados por lagartas das
vagens, que quando jaidentificados ndo devem ser abertos paraidentificacdo de outros defeitos. (Redacdo
dada pelo(a) Instrucéo Normativa 56/2009/MAPA)

Redacéo(bes) Anterior(es)

§ 9° Caso 0 gréo apresente mais de um defeito, prevalecera o defeito mais grave para efeito de



identificagdo, considerando-se a seguinte escala de gravidade, em ordem decrescente: mofados, ardidos,
germinados, carunchados e atacados por lagartas das vagens, danificados, amassados, partidos e
guebrados e imaturos.

§ 10. Faculta-se, seja motivado por pedido do cliente ou por outras justificativas e interesses dos usuarios
dos servicos de classificagco vegetal, que a Entidade Credenciada pelo MAPA também possa emitir
Laudos e Documentos de Classificacdo Vegetal, discriminando, individua mente, 0s respectivos pesos e
percentuais dos defeitos graves e dos defeitos leves.

8 11. Pesar os defeitos conforme os agrupamentos acima, e anotar no Laudo de Classificagéo seus
respectivos pesos e percentuais.

Nesse procedimento, a transformacéo do peso em gramas para percentagem, deve obedecer a seguinte
formula

| - (Peso do Defeito / Peso da Subamostra) x 100 = Valor em %.
§ 12. Observar para enquadramento em tipo o estabelecido na Tabela 1, deste Regulamento Técnico.
§ 13. Concluir o preenchimento do Laudo de Classificagéo.

§ 14. Critérios dos defeitos: além do estabel ecido nos conceitos, previstos no art. 2°, deste Regulamento
Técnico, considerar ainda paraidentificacéo e caracterizacdo dos defeitos os seguintes critérios:

| - para os gréos mofados:
a) 0 grao que apresentar qualquer ponto de mofo, independentemente do tamanho ou grau de incidéncia;

b) em caso do mofo se apresentar na parte externa, ndo ha a necessidade de proceder a abertura dos gréos
paraidentificacio deste defeito.

Il - para 0s gréos germinados:
a) ndo proceder a abertura do gréo germinado paraidentificaco de outros defeitos,

b) sem proceder a abertura do gréo, se o feij&o se apresentar germinado, mas com presenca de mofo
visivel aolho nu na parte externa, considerar como mofado;

¢) o feijdo que mesmo partido ou quebrado, se apresente com germinacao visivel, sera considerado como
germinado;

d) especificamente para o feijdo da classe Branco, quando houver rompimento da pelicula naregido do
hilo do gréo, ndo considerar o feij&o como germinado, sendo, somente considerado germinado, quando
for constatada a presenca da radicula ou indicios de germinacéo.

I11 - para os gréos carunchados e atacados por |agartas das vagens:

a) ndo proceder a abertura dos graos carunchados e dos gréos atacados por lagartas das vagens para
identificagdo de outros defeitos,

b) sem proceder a abertura do gréo, se o feijao se apresentar carunchado ou atacado por lagartas das
vagens, mas com presenca de mofo visivel aolho nu na parte externa, considerar como mofado;

C) apresenca da coloragdo marrom no gréo, no local atacado pelas |agartas das vagens, ndo sera
considerado defeito ardido.

IV - para o0s gréos danificados:



a) os graos inteiros, partidos ou quebrados, que apresentarem:
1. avarias provocadas por ataque de percevejos ou outros insetos sugadores;

2. cotilédones sadios, porém com manchas em 50,00% (cinquenta por cento) ou mais de seu tegumento
(em relagdo a areatotal da pelicula), ocasionadas por doengas, condigdes climéticas ou ateragdo na
coloracdo naforma de caracteristica extrinseca, que causem depreciacéo visual na aparéncia externa do
feijao;

3. gréosinteiros sadios, mas desprovidos de sua pelicula em 50,00% (cinquenta por cento) ou mais de sua
superficie;

4. danificados por outros insetos que ndo sgjam o caruncho e alagarta das vagens, e que causem
depreciacdo visual na aparénciado feijéo.

b) os gréos atacados por percevejos confirmados pela visualizagdo de mancha escura ou esbranquicada, na
camada internalogo abaixo da pelicula sob o local da picada, ou nos cotilédones ao serem separados ao
meio, observando: (Redacdo dada pela Instrucdo Normativa 48/2011/MAPA)
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1. para quantificacéo do defeito "gréaos danificados', deve-se calcular o percentual dos graos atacados por
percevejos, dividindo este por 4 (quatro), cujo resultado devera ser somado aos percentuais dos demais
gréos danificados; e(Acrescentado pela Instrucéo Normativa 48/2011/MAPA)

2. o resultado encontrado deverd ser somado aos demais Defeitos L eves quando do enquadramento do
produto em Tipo.(Acrescentado pela Instrugdo Normativa 48/2011/MAPA)

C) o gréo inteiro, partido ou quebrado, que se apresentar afinetado, ou sgja: com minusculo ponto de
picada no cotilédone, e apds a sua abertura ndo apresentar outro defeito, sera considerado como gréo
normal. (Redagdo dada pelo(a) Instrucéo Normativa 56/2009/MAPA)

Redacao(0es) Anterior(es)

d) o gréo inteiro, partido ou quebrado, que apresentar manchas que ndo sejam caracteristicas de gréo
fermentado (ardido), em menos de 50,00% (cinquenta por cento) em relacdo a area total da pelicula, e que
apos a abertura do gréo ndo apresentar dano ou mancha interna sera considerado como gréo normal;

€) 0 gréo inteiro, partido ou quebrado, que apresentar manchas, na pelicula ou na parte interna, em virtude
de caracteristica varietal, devidamente descrita e reconhecida oficialmente, sera considerado como gréo
normal;

f) o gréo inteiro que se apresentar sadio e apenas desprovido de sua pelicula em menos de 50,00%
(cinquenta por cento) de sua superficie serd considerado como normal;

0) o feljéo partido e quebrado, mesmo gue se apresentar desprovido de sua pelicula em 50,00% (cinguenta
por cento) ou mais de sua superficie sera considerado como defeito partido e quebrado.

V - paraos gréos partidos e quebrados:

a) 0 grao que perder qualquer parte sera considerado como Partido e Quebrado, desde que se apresente
sadio;

b) os pedacos de gréos, sejam sadios ou com defeitos, que vazarem numa peneira de crivos circulares de
5,00 mm (cinco milimetros) de didmetro serdo considerados impurezas;



C) 0s graos partidos ou quebrados que ndo estiverem sadios, serdo identificados pelo defeito grave
apresentado. Se os graos partidos e quebrados apresentarem outro defeito leve, manter aidentificagdo
como partido ou quebrado;

d) o gréo sadio partido ou quebrado, mesmo que se apresentar desprovido de sua pelicula em 50,00%
(cinquenta por cento) ou mais de sua superficie seré considerado como defeito partido e quebrado;

€) a separacao pela espessura dos gréos partidos e quebrados sera facilitada pelo uso de uma peneira com
crivos oblongos com 19,00 mm (dezenove milimetros) de comprimento e 3,00 mm (trés milimetros) de
largura, mas devem ser analisados dentro dos conceitos e critérios acima dispostos, bem como aqueles
partidos e quebrados que ndo vazarem, devem ser catados manual mente.

VI - para 0s gréos imaturos:
a) ndo proceder a abertura dos gréos imaturos para identificacgo de outros defeitos,

b) os gréos ou pedacos de gréos que apresentarem coloracéo esverdeada no cotilédone, no todo ou em
parte, independentemente de vazarem ou n&o pela peneira, seréo considerados como imaturos.

Art.14. Procedimentos operacionais especificos ou roteiro para a classificagdo do feijéo partido.

§ 1° Inicialmente proceder conforme previsto nosincisos|, I1, 111 eV do art. 12, deste Regulamento
Técnico.

§ 2° De posse da amostra de trabalho de, no minimo, 250 g (duzentos e cinglienta gramas), separar as
matérias estranhas e impurezas, utilizando-se a peneira de crivos circulares de 5,00 mm (cinco
milimetros) de didmetro executando movimentos continuos e uniformes durante 30 s (trinta segundos),
observando o que segue:

| - na separagdo das impurezas deve-se observar os seguintes critérios:

a) as peliculas, vagens e outras particulas oriundas da cultura do feijoeiro que ndo sejam gréos ou pedagos
de gréos, inclusive a vagem ndo debulhada e que ficarem retidos na peneira com crivos circulares de 5,00
mm (cinco milimetros) de didmetro, devem ser catados manual mente e considerados como impurezas;

b) os gréos inteiros ou pedagos de gréos que se apresentarem aderidos com terra ou outras sujidades serdo
pesados da forma como se apresentam como impurezas,

C) os gréos inteiros, partidos ou quebrados, sadios ou com defeitos, que vazarem pela peneira seréo
considerados impurezas.

Il - na separacdo das matérias estranhas deve-se observar 0s seguintes critérios:

a) 0s graos ou sementes de outras espécies, detritos vegetas, insetos mortos, e corpos estranhos de
gualquer natureza, ndo oriundos da espécie considerada, que vazarem ou ficarem retidos, na peneira com
crivos circulares de 5,00 mm (cinco milimetros) de diametro, seréo considerados como matérias
estranhas;

b) os torrGes de terra ndo aderidos aos graos de feij&o, presentes na amostra, seréo considerados como
matérias estranhas;

¢) numaamostra de feijao do Grupo |, da espécie Phaseolus vulgaris L., 0s gréos inteiros, partidos ou
quebrados de feijao da espécie Vigna unguiculata(L) Walp, encontrados na amostra seréo considerados
matérias estranhas,

d) numa amostra de feijao do Grupo I, da espécie Vigna unguiculata(L) Walp, os gréos inteiros, partidos
ou quebrados de feijao da espécie Phaseolus vulgaris L., encontrados na amostra seréo considerados



matérias estranhas;

€) as matérias estranhas gque ficarem retidas na peneira com crivos circulares de 5,00 mm (cinco
milimetros) de didmetro, devem ser catadas manual mente e juntadas as que vazarem;

f) separar os insetos mortos e anotar no Laudo de Classificagdo o0 peso em gramas e seu percentual;
g) pesar o restante das matérias estranhas e impurezas e anotar no Laudo de Classificacao;

h) somar o peso de todas as matérias estranhas e impurezas, inclusive insetos mortos, e anotar no Laudo
de Classificagéo.

§ 3° Quando o total de matérias estranhas e impurezas ultrapassar o percentual de 6,00% (seis por cento)
ou quando, isoladamente, o total de insetos mortos ultrapassar o percentual de 0,60% (zero virgula
sessenta por cento), o produto € considerado Desclassificado, devendo constar da observacéo
correspondente no Laudo de Classificagéo.

8§ 4° No procedimento para determinacdo das matérias estranhas e impurezas, isoladamente ou no total, a
transformac&o do peso em gramas para percentual, deve obedecer aformula a seguir:

| - (Peso de Matérias Estranhas e Impurezas ou insetos mortos / Peso da Amostra) x 100 = Valor em %.

§ 5° De posse da amostra isenta de matérias estranhas e impurezas, realizar o quarteamento obtendo uma
subamostra de, no minimo, 100 g (cem gramas), e a seguir:

| - efetuar a separacéo de todos os gréos partidos e quebrados, observando o seguinte critério:

a) serdo considerados partidos e quebrados aquel es que se apresentam divididos em seus cotilédones
devido ao rompimento do tegumento (pelicula) e os pedacos de gréos resultantes da agdo mecanica ou da
manipulagdo do produto, que ndo vazarem na peneira de crivos circulares de 5,00 mm (cinco milimetros)
de didmetro.(Redacgdo dada pela Instrugdo Normativa 48/2011/MAPA)
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Il - pesar e verificar se 0 valor encontrado atende ao percentual minimo 70,00% (setenta por cento) de sua
composi ¢ao, de graos partidos e quebrados, para confirmar que se trata do subproduto feij&o partido,
anotando-se no Laudo de Classificagéo os valores encontrados, em peso e percentual. Manter separados
0s gréaos inteiros dos gréos partidos e quebrados;

Il - ndo se confirmando esse percentual minimo de 70,00% (setenta por cento) de gréos partidos e
guebrados em sua composi ¢ao, ndo se trata do subproduto feijao partido.

8§ 6° Depois de definido que se trata do subproduto feijéo partido, proceder aidentificagcdo e separacéo dos
defeitos, agrupados da seguinte forma:

| - mofados + ardidos + germinados,

Il - carunchados + atacados por |agartas das vagens,

I11 - total de defeitos leves (imaturos + amassados + danificados).

§ 7° Os gréos inteiros remanescentes da separacao descritano § 5°, deste artigo, e presentes nessa
subamostra, devem ser submetidos a passagem por uma peneira com crivos oblongos com 19,00 mm

(dezenove milimetros) de comprimento e 3,00 mm (trés milimetros), observando ainda:

| - os gréos inteiros que vazarem serdo considerados graos imaturos, por apresentarem menor quantidade



de massa pelo critério da espessura. Também serdo considerados imaturos, os gréos ou pedacos de gréos
gue apresentarem coloracéo esverdeada no cotilédone, no todo ou em parte, independentemente de
vazarem ou ndo pela peneira;

Il - 0s gréos inteiros que ndo vazarem pela peneira com crivos oblongos com 19,00 mm (dezenove
milimetros) de comprimento e 3,00 mm (trés milimetros) de largura, presentes na subamostra, deverdo ser
abertos, exceto os gréos com os defeitos mofados, germinados, carunchados e atacados por lagartas das
vagens que quando jaidentificados ndo devem ser abertos para identificacdo de outros defeitos. (Redacéo
dada pelo(a) Instrucao Normativa 56/2009/MAPA)

Redacao(0es) Anterior(es)

§ 8° Os partidos e quebrados que néo estiverem sadios serdo identificados pelo defeito apresentado,
conforme os critérios dispostos a seguir:

| - caso os partidos e quebrados se apresentarem mofados ou ardidos ou germinados ou carunchados ou
atacados por lagartas das vagens, prevalecerd o defeito grave, de acordo com a escala de gravidade, na sua
identificacao;

Il - 0 gréo partido ou quebrado mesmo se apresentar desprovido de sua pelicula em 50,00% (cinqUenta
por cento) ou mais de sua superficie seré considerado como normal;

I11 - no subproduto feij&o partido, os partidos e quebrados ndo sdo considerados defeitos. Salvo esta
diferenca, naidentificagdo dos demais defeitos graves e leves, deverdo ser adotados os critérios definidos
no roteiro do produto feij&o mencionados no § 14, do art. 13, deste Regulamento Técnico;

IV - caso 0 gréo apresente mais de um defeito, prevalecera o defeito mais grave para efeito de
identificagdo, considerando-se a seguinte escala de gravidade, em ordem decrescente: mofados, ardidos,
germinados, carunchado e atacados por lagartas das vagens, danificados, amassados e imaturos.

§ 9° Faculta-se, seja motivado por pedido do cliente ou por outras justificativas e interesses dos usuarios
dos servigos de classificacdo vegetal, que a Entidade Credenciada pelo MAPA também possa emitir
Laudos e Documentos de Classificagcdo vegetal discriminando, individua mente, os respectivos pesos e
percentuais dos defeitos graves e dos defeitos leves.

8§ 10. Pesar os defeitos conforme os agrupamentos acima, e anotar no Laudo de Classificag8o seus
respectivos pesos e percentuais.

Nesse procedimento, a transformag&o do peso em gramas para percentagem, deve obedecer a seguinte
formula:

| - (Peso do Defeito / Peso da subamostra prevista no 8 5° deste artigo) x 100 = Valor em %.
§ 11. Observar para enquadramento em tipo o estabelecido na Tabela 2, deste Regulamento Técnico.
8 12. Concluir o preenchimento do Laudo de Classificacéo.

Art. 15. No acondicionamento e no modo de apresentacéo do feijéo e do feijdo partido deve ser observado
0 que segue:

8 1°Ofeijdo e o feijdo partido poderéo apresentar-se a granel ou embalado.

8 2° As embal agens utilizadas no acondicionamento do feijéo e do feijdo partido dever&o ser de materiais
apropriados.

§ 3° As especificagbes quanto a confecgdo e a capacidade das embal agens devem estar de acordo com a
legislacdo especifica vigente.



8§ 4° Dentro de um mesmo fardo n&o sera admitida a mistura de lote. (Acrescentado(a) pelo(a) Instrucdo
Normativa 56/2009/MAPA)

Art. 16. Namarcacdo ou rotulagem do feijéo e do feijdo partido deve ser observado o0 que segue:

8§ 1° As especificactes de qualidade do produto referente a marcacdo ou rotulagem deverdo estar em
consonancia com o respectivo Documento de Classificagéo.

§ 2° No caso do produto embalado para venda direta & alimentagdo humana, a marcag&o ou rotulagem,
uma vez observada a legislacdo especifica vigente, devera conter ainda as seguintes informacoes:

| - relativas a classificacdo do produto:

a) grupo;

b) classe, onde couber;

c) tipo.

Il - relativas ao produto e ao seu responsavel :

a) denominagdo de venda do produto (a palavrafeijao ou feijao partido acrescida da marca comercial do
produto);

b) identificacéo do lote, que sera de responsabilidade do interessado; (Redacéo dada pelo(a) Instrucao
Normativa 56/2009/MAPA)
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¢) nome empresarial, Cadastro Nacional de Pessoa Juridica- CNPJ, enderego da empresa embal adora ou
do responsavel pelo produto.

8 3° No caso do produto a granel destinado a venda direta a alimentacdo humana, esse devera ser
identificado e as expressdes colocadas em lugar de destaque, de facil visualizacdo e de dificil remocao,
contendo, no minimo, as seguintes informagoes:

| - denominacdo de venda do produto (a palavrafeijéo ou feijdo partido acrescida da marca comercial do
produto);

[l - grupo;
[l - classe, onde couber;
IV - tipo.

8§ 4° No caso dos produtos importados, além das exigéncias previstas nosincisos | ell do § 2°, deste
artigo, deverdo constar ainda das seguintes informagoes:

| - pais de origem;
[l - nome e enderego do importador.
§ 5° A marcacdo ou rotulagem deve ser de facil visualizacdo e de dificil remocéo, assegurando

informacdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa, cumprindo com as exigéncias
previstas em legislacéo especifica vigente.



8§ 6° As expressies qualitativas referentes ao grupo, a classe e ao tipo, devem ser grafadas por extenso, o
indicativo do grupo em algarismo romano seguido da denominacdo que identifica 0 mesmo por extenso e
o indicativo de tipo em algarismo arébico ou com a expressio Fora de Tipo ou Tipo Unico também por
extenso, quando for o caso.

8 7° Os indicativos de Grupo, Classe e Tipo devem ser grafados em caracteres do mesmo tamanho,
segundo as dimensdes especificadas para o peso liquido, em legislacdo metrol dgica vigente.

Art. 17. Os casos omissos e as duvidas porventura surgidas na aplicacdo deste Regulamento Técnico seréo
resolvidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA).
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